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esde el Grupo de
Desarrollo Rural Sie-
rra de las Nieves ve-
nimos trabajando durante
los ultimos meses, conjun-
tamente con los otros 51
GDR’s de Andalucia, en la
realizacién de propuestas
de cara al futuro periodo de
programacion de los Fon-
dos Europeos 2014 - 2020.
En este sentido, nos gusta-
ria hacer una pequena re-
flexion acerca del trabajo
que desde los Grupos de
Desarrollo Rural se lleva a
cabo. Los GDR’s como ver-
tebradores del territorio
vienen siendo una especie

de “factorias de proyectos”

donde tenemos claro que
“invertir en las personas” es
productivo.

Se ha demostrado que el
éxito de los territorios se
centra en las ventajas com-
petitivas que surgen de la
generacién de capital inte-
lectual, capital humano,
que es lo que nos permite
anticiparnos, o bien produ-
cir respuestas, a la situacion
socioeconémica en la que
nos encontramos.

El desplazamiento de la
toma de decisiones desde
los 6rganos de decisidn tra-
dicionales hacia los usua-
rios y sectores sociales
periféricos, con mayor ca-
pacidad de producir inno-
vacion en los territorios
rurales, es una de las claves
que recupera el sentido y el

papel de los Grupos de Des-
arrollo Rural en la gestiéon y
aplicacién de los Fondos
Europeos, como por ejem-
plo, el programa Leadera en
Andalucia. La innovacion
generada por los territorios
en los que se ha desarro-
llado esta metodologia es
una nueva herramienta de
competitividad.

La propia Comision euro-
pea habla del “Desarrollo
local dirigido por la Comu-
nidad”, basado en la expe-
riencia Leader de desarrollo
rural, como que puede
complementar y mejorar la
gestion de las politicas pu-
blicas de todos los fondos
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del Marco Estratégico
Comun, siendo su objetivo
aumentar la eficiencia de
las estrategias de desarro-
llo territorial, delegando la
toma de decisiones y su
aplicaciéon en una asocia-
cion local de actores pu-
blico-privados y de la
sociedad civil.

Por todo ello, queremos
llamar especialmente la
atencion sobre los conteni-
dos que intentamos trans-
mitir en esta publicacidn,
ya que entre todos hace-
mos Comarca y entre todos
construimos nuestro fu-
turo.

Grupo de Desarrollo Rural Sierra de las Nieves
Calle del Pozo, 17
29410 Yunquera (Malaga)
TIf. 952 48 28 21
www.sierranieves.com
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ELAGDR se propone
dinamizar el sector

vitivinicola en la Sierra

de las Nieves

trabajando en programas de dinamizaciéon econémica

y en el fomento de un sistema productivo local
diversificado mediante la puesta en valor de las
potencialidades de la comarca, al objeto de generar el empleo
y la renta necesaria para el sostenimiento de la poblacién
local.

Asi, para establecer las posibilidades de desarrollo del sector
vitivinicola en la Sierra de las Nieves, el GDR ha iniciado un
estudio del territorio en el que se van a realizar una serie de
acciones (indicadas en el cuadro de la derecha).

En definitiva, se trata de uno de los proyectos de desarrollo
econdémico sostenible que el grupo va a ir ejecutando a lo
largo de los dos proximos afios en la Sierra de las Nieves.

EI Grupo de Desarrollo Rural Sierra de las Nieves esta

I. ANALISIS DE LA SITUACION DEL SECTOR
VITIVINICOLA EN LA SIERRA DE LAS NIEVES.
- Antecedentes del sector vitivinicola en la Sierra de
las Nieves.
- Determinacioén de los factores naturales y
humanos del medio (suelo, clima, entorno
social, empresarial).
« Andlisis de la situacion del vinedo existente.
Superficie, variedades, métodos de cultivo,
situacion legal.
+ Andlisis de las experiencias vinicolas
desarrolladas. Métodos de elaboracién,
descripcion de los vinos.
Il. DETERMINAR LAS OPORTUNIDADES DEL
TERRITORIO RESPECTO A LA VINA, ELVINO Y
OTROS PRODUCTOS DE ORIGEN ViNICO
(DESTILADOS).
- Posibilidades de desarrollo vitivinicola de la
comarca sin acogerse a hinguna indicacién
geografica.
« Desarrollo de la comarca bajo una indicacion geo-
grafica y alternativas.

-Vino de laTierra.

-Vino de Calidad con indicacion

geografica.

-Vino con Denominacién de Origen.
Via ampliacion.
« Alternativas de sistemas productivos de las
explotaciones viticolas: convencional,
produccion integrada, produccién ecoldgica, biodi-
namica. Planes de seguimiento del cultivo (API’s,
ATRIA's. Boletin fitosanitario).
« Establecimiento de bodegas y agroindustrias vin-
culadas (destilerias). Requisitos legales.
Lineas de ayudas.
+ Comercializaciéon y Promocion.
« Desarrollo del ambito rural en dreas
vinculadas al sector (enoturismo, hosteleria).
1Il. TRANSFERENCIA DE INFORMACION A LOS
COLECTIVOS INTERESADOS.
« Comunicacién de la situacion del vifiedo en la co-
marca y oportunidades del sector. Reuniones infor-
mativas de transferencia y sensibilizacion.
« Creacion de un Punto de Asesoramiento para el es-
tablecimiento de explotaciones vitivinicolas a nivel
técnico y administrativo para
colectivos y particulares.
- Programacion de la oferta formativa para la
insercion en el sector vitivinicola de
empresarios y trabajadores especializados.
- Difusion del plan de seguimiento del cultivo.
- Estudio del desarrollo de lineas formativa para el
sector servicios en areas relacionadas.
(Hostelerfa: Servicio y conservacion de vinos,
Sumiller, Catador de Vino, Turismo: Enoturismo).
IV. ACCIONES PARA RECONOCER LA ZONA BAJO
UNA MENCION DE CALIDAD. ALTERNATIVAS.
REQUISITOS.
« Vino de laTierra.
- Vino de Calidad con indicacién geografica.
« Vino con Denominacién de Origen.
Via ampliacion.




esde hace unos meses, los técnicos

de turismo de la Sierra, mas cono-

cidos como MIM’s (Mediadores e
Intermediarios de la Memoria), vienen
desarrollando distintas acciones encami-
nadas a potenciar y consolidar la actividad
turistica en nuestros pueblos, a saber,
atencion a visitantes en los centros de in-
formacién, organizacion de eventos, in-
ventario de recursos turisticos, disefio de
contenidos para el BSN o la confeccién de
productos turisticos tomando como prin-
cipales recursos los extraordinarios valo-
res ecologicos y culturales con los que
cuenta nuestro territorio.

Respecto a la confeccion de productos, los
técnicos del AGDR y los MIM’s estan traba-
jando en conjunto para la creacién de un ca-
talogo de productos turisticos que contendra
en torno a un centenar de "experiencias eco-
I6gico culturales’, cuya base es la puesta en
valor turistica del patrimonio local intangible:
rutas etnograficas, talleres basados en gas-
tronomia local, recuperacién de antiguos sa-
beres relacionadas con la artesania y oficios,
actividades medioambientales, de aven-
tura,...que integren el valiosisimo y diverso
patrimonio medioambiental y las tradiciones
ancestrales que emanan de nuestros vecinos.

Para ello se esta haciendo participe a la po-
blacion local (artesanos, ganaderos, agricul-
tores, etc.), ya que ellos son los principales
componentes de estas “experiencias’, a las
empresas turisticas del territorio, a las agroin-
dustrias comarcales, etc. Como ejemplo ilus-
trativo de un producto turistico "Ecoldgico
Cultural” podria ser combinar una ruta etno-
gréfica interpretada que integre la ganaderia
caprina, los distintos cultivos y técnicas tradi-

La Sierra de las Nieves ya
cuenta con casi un

centenarde

‘experiencias

ecolagico culturales”

cionales utilizadas, con un taller de gastrono-
mia local, la realizacién de queso artesanal en
una agroindustria quesera local, junto con la
degustacion del mismo, una actividad de tu-
rismo activo y un alojamiento en la zona. De
esta forma, estamos definiendo un producto
turistico del que se beneficia amplios sectores
de la poblacion: la poblacion local (artesanos,
agricultoras, ganaderos), los restaurantes de
la zona, las agroindustrias locales, las empre-
sas de turismo activo, los alojamientos turis-
ticos...

En este proceso estamos prestando especial
atencion a los artesanos locales, “especie” en
extincion que en sus manos y en su memoria
albergan el saber artesano que suman miles de
afnos de tradicién y cientos de generaciones a
sus espaldas. Ese saber artesano (esparto, caia,
palma, juncia, junco, anea...) se estd perdiendo
y pretendemos recuperarlo, reanimarlo, reo-
rientarlo y sacarlo del pozo de olvido en el que
casi irremisiblemente estd cayendo. Con ello
pretendemos, ademas de evitar la pérdida de
un saber milenario que forma parte de nuestra
cultura, ofrecer nuevas oportunidades labora-

les en nuestro mundo rural que compaginen
actividades tradicionales con otras nuevas
como el turismo. Queremos que los artesanos
transmitan su conocimiento, que otras perso-
nas aprendan su arte y su valor cultural y que
los productos fisicos que elaboren (cestos, ca-
nastas, revisteros, alfombras,... y un sinfin mas)
les proporcionen una oportunidad de ingresos
alavez que entren a formar parte de las activi-
dades y talleres que se integren en los produc-
tos turisticos “Ecolégico Culturales”.

Actualmente, el proyecto se encuentra en
fase de grabacién de contenidos audiovisuales
de los productos, con el objeto de utilizarlos
para la promocién de éstos a través de redes
sociales, webs de empresas turisticas, comar-
cales como sierranieves.com, o en la conocida
como “Comunidad Turistica de Andalucia”
(www.andalucia.org).

Todo ello persigue consolidar en la Sierra de
las Nieves un modelo turistico de “Experiencias

y Sensaciones”.
Sierra de
Las Nieves




Una auditora visita EL Parque Natural Sierra de
las Nieves para la renovacion de la adhesion a
la Carta Europea de Turismo Sostenible

quera, auditora de EUROPARC, visit6 el

Parque Natural Sierra de las Nieves para
renovar la adhesion del espacio a la Carta Eu-
ropea de Turismo Sostenible (CETS).

La CETS es un reconocimiento que otorga
la Federacion EUROPARC, organizacion que
redne a Espacios Naturales Protegidos de 39
paises europeos, basado en un compromiso
y acuerdo voluntario entre los actores impli-
cados en el desarrollo turistico en el espacio
natural para llevar a la practica una estrategia
local a favor del turismo sostenible.

El Parque Natural Sierra de las Nieves esta
adherido a la Carta Europea de Turismo Sos-
tenible (CETS) desde el afo 2007. Durante
estos cinco anos, la Carta ha servido para es-
tablecer una conexién entre el Parque Natural
y los distintos agentes turisticos que trabajan
en el territorio. Asimismo, tras implantar con
éxito la Il Fase de la Carta (adhesion de em-
presas turisticas a la CETS), se han establecido
relaciones entre empresarios de las dos co-
marcas del territorio, Serrania de Ronda y Sie-
rra de las Nieves, que hasta la fecha eran
escasas.

Por otro lado, el grado de ejecucion del
Plan de Accion (2007-2011) es bastante satis-
factorio, lo que refleja un gran trabajo con-
junto entre todos los actores implicados en el

ceso (Parque NaturalpGBR,Sierra de las
it . g

Los dias 15, 16 y 17 de febrero, Isabel Jun-

novacién y Desarrollo de Andalucia). Fruto de
este trabajo, el Foro de la Carta acordé el pa-
sado afo solicitar la renovacion de la adhe-
sion del Parque Natural Sierra de las Nieves a
la CETS. Para ello el Parque Natural, a través
de la Direcciéon General de Desarrollo Soste-
nible e Informacion Ambiental de la Conseje-

ria de Medio Ambiente, envié el Dossier de
Renovacién a Europarc Consulting inicidn-
dose dicho preceso. Como consecuencia, la
ditora v)isité el territorio para verificar el tra-

bajo realizado durante el proceso anterior y
conocer de primera mano el nuevo plan.

Durante el primer dia de la visita, la audi-
tora se reunié con el Grupo de Trabajo visitd
posteriormente el Area Recreativa Los Queji-
gales y el Pinsapar de la Caflada del Cuerno,
finalizando la jornada en Ronda, puntos en
los que pudo comprobar alguna de las actua-
ciones del Plan de Accion anterior.

Al dia siguiente acudié al Centro de Infor-
macion y Atencidn al Visitante de El Burgo y,
después, visité el Mirador del Guarda Forestal,
declarado recientemente Monumento Natu-
ral. El recorrido continué hacia el municipio
de Yunquera donde visité el Camping Pin-
sapo Azul, la Casa Museo de Paco Sola y la Ta-
berna El Porfin, para la degustacién del mosto
yunquerano. La jornada concluyé con una
ruta por Alozaina y Tolox, pasando por esta-
blecimientos tales como Arte de mis manos,
el Balneario de Tolox y Hotel Cerro de Hijar,
empresas adheridas a la CETS.

El ultimo dia de auditoria se inici6 con la vi-
sita a Casa Guajar, empresa adherida a la
CETS, recorrido por el municipio de Monda y
finalmente visita al Museo del Molino de
Ojén.

El resultado de la auditoria fue en general
positivo, ya que la auditora comprobé in situ
el buen trabajo que se esta llevando a cabo
en el territorio en materia de turismo sosteni-
ble, si bien hasta el mes de junio no nos co-
municardn si el Parque Natural recibe la
renovacion de la CETS.




espués de los meses de otofo e invierno, llega el tiempo para
llevar a cabo las tareas de preparacién del suelo permitiéndo-
nos asi dejar el terreno en buenas condiciones para sembrar
verduras y hortalizas en huertos con la llegada de la primavera. Dis-
frutaran a lo grande de esta experiencia en pleno contacto con la na-
turaleza aprendiendo todos los saberes de nuestros antepasados.
Dia 1: Junto con un experto agricultor, aprenderan a golpe “soleta”
las faenas propias para preparar un huerto. Como actividad enrique-
cedora y complementaria en su actividad agricola, visitaran el museo
de aperos y costumbres de la empresa‘Arte de mis manos Al Andalus’
para llegar a conocer la importante coleccién etnogréfica que posee,
dedicada al trabajo en el campo y labores domésticas. Seguidamente,
participaran en el taller de barro a manos de un alfarero quien les ayu-
dara a poner en practica sus habilidades artisticas y les guiard en su
trabajo en la alfareria, consiguiendo asi poder hacer con sus propias
manos un botijo, popularmente conocido como cachirulo o pirulo en
el municipio de Alozaina.
Dia 2: Para continuar con faenas propias de un verdadero agricultor,
aprenderan y pondran en practica distintas técnicas de injerto del
olivo como son la de muiieca y el parche. Después de una dura jor-
nada, podran degustar exquisitos manjares de nuestra tierra como
son las chacinas de elaboracion propias de las empresas agroalimen-
tarias del municipio.
PRECIOS:
. De 4 a6 personas: 35,50€/ por persona
- De 7 a,10 personas: 25,85 € /por persond & === - - - .
»De 11 a 20 personas: 17:67 €/ por persona
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. . . . . . . . . na de las curiosidades de esta localidad es ser la Unica que en el in-
terior de su iglesia escenifica, desde hace mas de veinte afos, la Pa-

sién de Cristo durante tres noches: Domingo de Ramos, Lunes
Santo y Martes Santo. Una interesantisima puesta en escena, bajo la direc-
cion de Pedro Olalla, que realiza un colectivo de profesionales y vecinos.
Cargada de simbolismo, tradicién y rito, esta reivindicacién del auto sacra-
mental barroco plasma temas universales: vida, amor y muerte. Es, sin
duda, una de las manifestaciones culturales mas importantes de Casarabo-
nela. Se representa desde 1984 y es, segun el periddico El Pais:“Uno de los
acontecimientos insélitos que se esperaria mas en una metrépoli cultural
que en una iglesia del siglo XVI de un municipio serrano de 2.500 habitan-
tes. Pero precisamente es ese escenario el que le da sentido, y para él se ha
forjado, desde 1984, esta representacion de la muerte y resurreccion de
Cristo, que prescinde de decorados y edulcorantes para llamar a la refle-
xiéon”,

La Pasion es, sin duda, uno de los puntos fuertes de nuestra Semana
Santay cada afo esta representacion teatral de caracter y temdtica religiosa
cuenta con nuevos espectadores que visitan Casarabonela con la intencién
de revivir los ultimos momentos de la vida de Jesucristo y trasladarse por
unas horas hacia 2.000 afos atras. La Pasion de Casarabonela lleva repre-
sentdndose desde 1984, se escenifica en una secuencia continua en el
tiempo y en su simbolismo religioso. Es un acto evocador, conmemorativo.

. . . . . . . . . Tradicion y rito que ha llegado a nuestros dias gracias a un grupo de ami-
gos que formaban parte del Taller Morisco de Teatro, conocido hoy en dia
como Teatro del Arrabal. L
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Queé hacer?

EN EL BURGO

ara los préximos meses, y aprovechando que llega la primavera y
con ella el buen tiempo, les ofrecemos la posibilidad de disfrutar de
los maravillosos paisajes de la Sierra de las Nieves, pero esta vez de

una forma diferente: convirtiéndonos en pastores. Para ello, organizamos

las siguientes actividades:

-Taller de Esparto: a través de este taller aprenderemos a trabajar esta fibra
vegetal y con ella elaboraremos nuestras propias hondas a las cuales dare-

mos uso en la siguiente actividad.

- Aprender a ser pastor: Para esta actividad, haremos una salida al campo,
donde nos encontraremos con un pastor que nos hard vivir en primera
persona este antiguo oficio y aprenderemos muchas de las curiosidades
que rodea a esta actividad. Entre ellas, nos mostrard como usar la honda

que anteriormente hemos elaborado nosotros mismos.

— Visita a un cabrero: Para llevarnos una idea clara de lo que supone la ga-
naderia para este pueblo, visitaremos a un cabrero a quien veremos de ela-
borar el magnifico queso de cabra, desde que ordefiamos a la cabra hasta

que lo tenemos listo para comer.
Precio por pax:
—4,5y6pax:46€
—-78y9pax:26€

—Méasde 10 pax: 19€

descendemos hacia el cauce fluvial. El recorrldo nos llevara paralelo al curso

del rio Grande hasta su desembocadura en el rio Guadalhorce. Las aves que

podemos avistar en este entorno van desde invernantes como la cigliefa
negra, el cormoran o la avefria, a residentes y estivales, como el chorlitejo
chico, la culebrera europea o la garceta comun. A la hora del almuerzo dispon-
dremos de un picnic, que disfrutaremos en un paraje natural camino de Alo-
zaina. En los meses mas calurosos tenemos la opcién de darnos un bafo en la
parte alta del rio, en una zona conocida como la“Millana”. Y continuar po-
niendo en practica los conocimientos adquiridos durante la mafana.

El valle alto del rio Grande atesora una variada flora mediterranea. La
vegetacion potencial corresponde al encinar, el cual ha sido en parte sustitu-
ido por olivar abancalado, almendral y pinar de repoblaciéon. Caminamos por
las zonas mds cercanas al rio, tras el bosque riberefio descubrimos especies
Unicas de orquideas. En el monte, conoceremos numerosas plantas utiles

como el enebro, la salvia, la lavanda y el tomillo. Aprenderemos a diferenciar-
las y los posibles usos dados desde la antigliedad.
Dia 2. Manana: A las 9.00 de la mafiana saldremos con nuestro monitor hacia
Yunquera, donde dejaremos el coche en la cancela que lleva al mirador de
Puerto saucillo. Nos encontramos en pleno parque natural de la Sierra de las
Nieves, en un enclave de alto valor ecolégico. En la ruta que nos disponemos
a hacer podemos avistar al veloz halcén peregrino, a grupos de chovas piqui-
rrojas, al avién roquero y el vencejo real, y, dominando el cielo, a la majestuosa
aguila real. Cruzaremos un bosque de pinsapos, verdadero tesoro del parque,
donde habitan numerosas aves forestales (picos picapinos, agateadores, car-
boneros garrapinos...).
Para alojarse pueden visitar la web www.turismo.guaro.es
Precios por pax:
- Numero Minimo de personas: 4

+De 4 a5 personas: 100 €/ pax
+De 6 a 10 personas: 72 €/ pax - Numero Maximo de personas: 10



Queé hacer?

EN ISTAN

'enemos ante nosotros dos meses cargaditos de actividades. Empeza-

remos abril con una de las semanas mds importantes de la localidad,

la Semana Santa. Ademas de las procesiones que se celebran por las
estrechas calles del pueblo, podremos disfrutar de la representacion en
vivo de la Pasion de Jesucristo, el “Paso’, tradicion que se conserva desde el
siglo XVIl'y que ha sido declarada Fiesta de Interés Turistico Nacional de An-
dalucia y Fiesta de Singularidad Turistica Provincial.

La XVIIl Muestra Gastronémica de Istan y Dia de la Naranja, y la VI Ruta de
la Tapa se celebraran el préximo 21 de abril. Acabaremos el mes con la IX
Semana del Libro y la Lectura, desde el dia 23 hasta el 29 habra talleres lite-
rarios, encuentros con escritores, cuentacuentos, el mercadillo del libro y
muchas sorpresas mas.

El dia 1 de mayo celebraremos el Dia del Trabajador con buena musica y
un ambiente festivo. El domingo 27 de mayo tendra lugar la IX Carrera de
las Aguas que discurrird por las calles del puebloy los alrededores. Ademas,
les recomendamos una actividad especial para que disfruten del magnifico
parque natural en el que nos encontramos. Son muchos los tesoros que es-
conde pero uno de ellos es el Castafio Santo, te invitamos a que conozcas a
este abuelo del bosque. Con la compaiiia de un guia local se adentraran en
4x4 por el antiguo camino a Ronda, durante el recorrido conoceran la flora
y fauna del parque natural. Si quieren, pueden completar esta actividad
con un taller artesanal donde aprenderan a trabajar el mimbre y elaborar
un precioso “ollero” (posa-ollas).

Precio por pax: Ruta 55 €/Taller5 €

a estancia en la casa rural Guajar es ideal para todas aquellas personas
. . . . . . . . . . Lque quieran pasar un fin de semana fuera de la ciudad, que huyan de las
prisas, de la monotonia, de la contaminacién tanto acustica como am-
biental para sumergirse en la experiencia de vivir unos dias en el campo rode-
ados de naturaleza, tranquilidad y de una forma rural como lo hacian
antiguamente y con la facilidad de poder hospedarse en el mismo lugar
donde se realizan los talleres.
Dia 1. Por la mariana: Empezaremos nuestro dia con un exquisito desayuno
tradicional de la zona a base de productos de la huerta y elaborados de forma
artesanal. Una vez repuestas las fuerzas, un agricultor nos hara un recorrido
por la finca donde nos explicara los distintos tipos de cultivos de una huerta
mediterrdnea, las técnicas utilizadas, la siembra, etc. Visitaremos la alberca de
la que sale una red de acequias con la que se guia el agua para regar la zona
de cultivos. Recogeremos verduras y hortalizas que utilizaremos para la elabo-
racion de la Sopa Mondena.
Por la tarde: Taller de elaboracién de mermelada con la fruta recolectada. Los
participantes podran llevarse una muestra del producto elaborado.
Por la noche: Parrillada a la barbacoa, opcional (NO incluido en el precio).
Dia 2. Por la mariana: Tras el desayuno, recorreremos la finca e identificaremos
distintos tipos de plantas arométicas, recolectaremos algunas, que utilizare-
mos para elaborar aceitunas alifadas. Explicacién sobre el olivo; un poco de su
historia, trabajos como la tala, quema de ramones, tratamiento y recogida de
aceitunas. Taller de alifio de aceitunas. Degustacion de los distintos tipos de
alinos. Al final los participantes se podran llevar una muestra del producto.
Precio por pax:
- 4 personas: 39 € (sin alojamiento)/ 99 € (2 noches de alojamiento).
- 5/6 personas: 37 € (sin alojamiento) / 87 € (2 noches de alojamiento).
-------- - 7/8 personas: 35 € (sin alojamiento) /83 € (2 noches de alojamiento).




| Zoco del Arte de Ojén transforma las Cuevas de la villa ojeneta en

un auténtico estudio abierto. Durante los fines de semana de los

meses de abril (15y 29) y mayo (13 y 27) invitamos a los visitantes de
Ojén a realizar talleres artisticos. Artistas nacionales como Rosa Collado,
Ricardo Davila, Ferndndez Cueto o Manolo Olarte e internacionales como
Jeremy Lennon participan en esta primera edicién que abre las puertas a
una continuidad quincenal. Esta iniciativa pretende acercar la creacion ar-
tistica al publico, creacién artistica que se resuelve normalmente en el in-
terior de un estudio, en soledad, y que hoy ha salido a la calle para
mostrar su realidad. La artista Rosa Collado nos propone realizar:
- Un taller de cerdmica y barro, donde cada participante podra crear su
propia figura o cuenco de barro, usar sus manos para amasar y formar.
Luego cada participante podra pintar una pieza de ceramica y llevarla a su
casa de recuerdo. Es una actividad divertida, una manera de relajarse, cal-
mar la mente y divertirse.
- Un taller de pintura en la plaza del pueblo, desarrollaremos la imagina-
cién pintando una estampa del pueblo con su emblematica iglesia con la

Qué hacer? cN ©-En
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torre campanario, la Fuente de los Chorros o rincones con encanto de la
plaza. Cada uno de los participantes se llevara su cuadro a casa. El turista

serd por un dia el Picasso malaguefio.

El precio de cada taller es de 10 € por persona (cada taller dura 2 horas,
todo el material incluido) y pueden hacerse tanto en espafiol como en in-
glés. Personas para realizar los talleres: 5 minimo, 20 maximo.

.~ toLox  Que hacer?

montana. Esta villa ofrece a los visitantes diferentes y singulares sensacio-
nes y experiencias, consiguiendo que quienes nos visiten se lleven un
grato e inolvidable recuerdo.

En esta ocasion, les proponemos dar un paso mas alla de la profundidad de
la tierra donde, hasta no hace mucho tiempo, vivian habitantes del municipio.
Gracias al relieve karstico, con el paso del tiempo se han ido originando capri-
chosas formas naturales como simas, abrigos y cuevas. En esta actividad les
proponemos conocer el paraje del rio Verde y las Casas-Cuevas, dando un salto
hacia atrds de mas de cien aios de historia donde los visitantes podran tener la
experiencia de aprender una forma de vida distinta a la que existe hoy dia 'y
que antafio fue la Unica que permitié a los habitantes de Tolox salir adelante.
¢Seria facil vivir sin las comodidades de las que disponemos hoy dia? ;Qué pa-
saria si para poder alimentarnos es necesario trabajar la tierra con las propias
manos o realizar oficios que requieren nuestra atencion las 24 horas del dia?
{Cuéntos dias serias capaz de vivir en estas condiciones? También, en esta acti-
vidad invitamos a los mas golosos a disfrutar de la elaboracion del “hornazo’,
una merienda a base de huevo y pan que podrén aprender a preparar para de-
gustarlo al aire libre en el paraje del rio Verde; y a divertirse practicando juegos
populares que realizaban nuestros mayores en su infancia cuando los juguetes
eran bienes al alcance de muy pocos y la imaginacion tenia una gran impor-
tancia. Como broche final nos adentraremos en una de las cuevas mas bellas e
inmaculadas de la Sierra de las Nieves: la Cueva del rio Verde. Esta cueva si-
tuada en Tolox permitird a los mas atrevidos a practicar la espeleologia, activi-
dad de gran interés que aporta una experiencia Unica.

Precio: Desde 47€/pax.

Tolox sigue conservando las costumbres y tradiciones de un pueblo de




Que hacer?

EN YUNQUERA

allegado la primavera, el sol brilla y los dias son estupendos para
H pasar momentos inolvidables en contacto con la naturaleza. Des-

cubrirlay conocerla de una manera divertida y diferente, combi-
nando cultura local con aventura. Para comenzar nos encontraremos en el
bello paraje de Jorox, tomando la direccién Yunquera-Alozaina, a unos 4
kildmetros, para realizar la primera actividad. Nos lo pasaremos en grande
en unas jornadas llenas de diversion y nuevas experiencias, combinando
actividades como tirolina, rappel, tiro con arco o escalada. Al finalizar dis-
frutaremos de un picnic en plena naturaleza degustando algunos de los
productos tipicos de la localidad. Tras el almuerzo y habiendo recuperado
fuerzas, nos encontraremos en el Centro de Informacién para comenzar
con la actividad de Geocashing “Descubriendo Yunquera’, a través de un
mapa y siguiendo las pistas escondidas en el entorno, los integrantes de la
actividad habran de ir descubriendo todas y cada una de las notas escon-
didas que nos conduciran a... encontrar nuestro caché, que serd la recom-
pensa para el primer equipo en encontrarlo. En esta divertida actividad
conoceremos algunas curiosidades de las zonas de huertas y los diferentes
cultivos del municipio.

Al siguiente dia, nos desplazaremos al Cortijo de la Capellania, a 6 kil-
metros de Yunquera en direccién a El Burgo, para realizar una actividad a
caballo, aprendiendo a montar y conociendo un entorno maravilloso.
Precios
4-5-6 personas: 86 €/pax
7-8-9 personas: 68 €/pax

La Pasion de Alozaina.

31 de marzo Santa en CIAC.

ALOZAINA.

La Pasién de

Casarabonela El Paso

1 al 3 de abril
CASARABONELA.

Dia del Carbonero. Monda.
XVIIl Muestra Gastron6-
mica, Dia de la Naranja y VI
PR T | RutadelaTapa. Istdn.

ALOZAINA. 21 de abril

Prueba de orientacion

del circuito provincial de
Malaga

Romeria de la Santa Cruz.
Alozaina. lll Maratén BTT

El Burgo.Cruces de Mayo.
Ojén. Cruces de Mayo.
Casarabonela. 6 de mayo

Jornadas Culturales y Vino
0jén 2012. Ojén.
Concentraciéon motera.
26y27demayo yynguera.
YUNQUERA.

Jornadas Culturales

2y 3dejunio

Exposicion de pinturas de
Sylvia Darnell en Molino.Y
exposicion sobre Semana

Durante el mes de abril

Representacion de

5 al 7 de abril

Eternal Running (pruebas
deportivas de resistencia)

13 de mayo
ALOZAINA.

Jornadas Culturales

Pinsapo Trail

1 de abril

OJEN. YUNQUERA.

Concentracién de coches
y motos clasicas. Yunquera.
Il Animal Trail. £/ Burgo.
Zoco del Arte. Ojén.

15 de abril

Quema de Judas

8 de abril

ISTAN. EL BURGO.

Representaciony
recital Vida y Pala-
bra de San Juan de
la Cruz. Yunquera.
28 de abril

Zoco del Arte

29 de abril
OJEN.

IX Carrera de las Aguas.
Istdn.
Zoco del Arte. Ojén.

27 de mayo

9y 10 de junio
MONDA.



Rio Turon,
uno de los tesoros
mas preciados del
Parque Natural

| Burgo, situado en el extremo norte de la comarca

de la Sierra de las Nieves, cuenta con uno de los te-

soros mas preciados del Parque Natural, el rio
Turdn, que tiene su nacimiento en el término municipal
de dicho nombre y discurre aguas abajo hasta desem-
bocar en el pantano del Conde del Guadalhorce, situado
en el territorio de Ardales.

Este recorrido de unos 40 kildmetros de longitud
ofrece una variedad de paisajes de gran atractivo para
nuestros 0jos. Sus aguas cristalinas provenientes de la
Sierra de las Nieves pasan por zonas montafnosas, el pro-
pio casco urbano de El Burgo (trayecto por el que este
rio es cruzado por tres puentes de los cuales uno de ellos
es de origen romano) y extensas llanuras donde pode-
mos observar los usos agricolas de la zona.

El rio Turén es uno de los més conservados de la pro-
vincia de Malaga, debido a su nula contaminaciény ala
fantastica conservacion que los vecinos de El Burgo y vi-
sitantes han sabido guardar a lo largo del tiempo. Es por
esto que dicho cauce cuenta con una riqueza floristica
y faunistica de gran valor. Entre las especies animales
podemos destacar la existencia de galdpagos y peces
como los barbos y las truchas, ademas de las no muy
abundantes colonias de nutrias. En cuanto a vegetacion
destacamos el fascinante paisaje de rivera que lo rodea
y que da vida a un sinfin de especies animales.

Este valle de gran riqueza paisajistica ofrece al turista
la posibilidad de disfrutarlo a través de un sendero que
circula paralelo al rio Turén'y que es propicio para acer-
carse hasta algunas de sus pozas de agua, elegida por
los bafistas para darse un chapuzoén en los meses mas
calurosos del afio y pasar un dia agradable en plena na-
turaleza.

-
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¢Por qué deciditeis poner en marcha este
proyecto?

Yo naci aqui pero por motivos laborales
tuve que emigrar y, tras pasar ya muchos
anos fuera de aqui, en Barcelona, me hacia
mucha ilusion montar un negocio familiar y
no trabajar para terceros. También influyeron
las ganas de volver a mi tierra.

¢Cudles son vuestras seias de identidad
como empresa?

Sobre todo destacamos en comida e insta-
laciones. Preparamos el local acorde a la ar-
quitectura rural, construyéndolo en madera,
con chimenea en el centro, la decoracion...
En cuanto a los exteriores, también quisimos
ofrecer un lugar agradable donde estar, por
ello hicimos la terraza con esa fuente-cascada
que refleja la cantidad de agua que posee-
mos en Yunquera.

Respecto a la comida ofrecemos una am-
plia gama de platos, algunos mds locales
como la “caldereta de chivo’, plato tipico del
municipio, y otros mas diferentes como
puede ser algo de comida regional o nacio-
nal.

Otro aspecto en el que hacemos mucho
hincapié es el trato con el cliente, intentamos
ofrecer un trato familiar, de modo que el
cliente se sienta como en casa al llegar aqui.

{Qué servicios de vuestra oferta desta-
cariais como mas singulares o diferencia-
dores?

Lo que mas nos puede diferenciar es la
cartay la variedad de platos, todos acordes a
la temporada.

En la gestion diaria de la empresa, ;con-
templdis alguna medida que contribuya
con la mejora y cuidado del medio am-
biente?

Siempre. Creemos que uno de los atracti-
vos principales que tenemos es el entorno
donde nos encontramos, en pleno Parque
Natural y Reserva de la Biosfera y, evidente-

mente, nosotros somos los primeros que te-
nemos que cuidar esto. Por ello, nosotros re-
ciclamos los desechos, la grasa..., tenemos
departamentos de agua y grasa para que no
se mezclen, la estética del establecimiento
hace que tampoco haya impacto visual... in-
tentamos colaborar en todo lo que podemos.

¢Cual es el perfil de los clientes con los
que trabajais?

Es un cliente normalmente de clase media,
y muchos de los que vienen lo hacen expre-
samente para vernos, son clientes fieles que
repiten una y otra vez. También tenemos
mucha gente de distintos municipios de la
provincia o de Sevilla, Cadiz, que vienen de
paso a realizar alguna actividad en la natura-
leza. No podemos olvidar a la gente del pue-
blo, quienes también han acogido el
restaurante muy bien.

{Qué aspectos valoran mas positiva-
mente sus clientes de la Sierra de las Nie-
ves?

Sobre todo, la espectacularidad y belleza
de sus paisajes y, como no, nuestro emblema,
el pinsapo. También aprecian lo rural, el mu-
nicipio y sus calles, y la gente del pueblo, la
amabilidad y la simpatia de cada persona con
la que se cruzan.

{Qué productos turisticos puede ofrecer
la Sierra de las Nieves a sus visitantes?

Rutas de senderismo, barranquismo, espe-
leologia, visitar el primer siféon en profundi-
dad como es la Surgencia de Zarzalones, sus
fiestas, como el dia del Corpus o la Feria del
Vino y la Castafia, tradicién y cultura desde
que se llega, en definitiva, una forma de vida.

Desde su punto vista, ;qué acciones
pondria en marcha para aumentar el nu-
mero de visitantes a nuestra comarca?

Primeramente, mejorar la infraestructura.
Facilitar a los nuevos emprendedores el tra-
mite, en el que la mayoria de las veces se
pierde mucho tiempo y acaba aburriéndonos.

Entrevista a Juan Sanchez Garcia
T E

Cuando volvi a Yunquera, hace ya para 9 afos,
mi intencién era la de montar un hotel rural
aqui, en el mismo terrero en el que mas tarde,
por la tardanza de los tramites, tuve que cons-
truir este restaurante y olvidarme de mi pri-
mer proyecto.

Crear un grupo de guias para realizar excur-
siones guiadas por el pinsapar seria otra
buena idea, de manera que las visitas puedan
ser guiadas e interpretadas. Aprovechar los
recursos naturales que tenemos, como por
ejemplo, crear una cooperativa que venda
productos como hortalizas o frutas de la lo-
calidad. Resumiendo, intentar beneficiarnos
y explotar aquellos recursos de los que dispo-
nemos, que No son Pocos.

¢{Qué ha supuesto la ayuda obtenida de
los fondos europeos gestionados por el
AGDR?

La verdad que supuso un “empujén” a la
hora de abrir el restaurante. Nos ayudé a
mantener la estética por la que queriamos
apostar, en mobiliario, aire acondicionado,
utillaje de cocina..., que hizo que pudiéra-
mos optar por adquirir aquél que mantenia la
imagen que queriamos ofrecer.

Restaurante Enara

Ctra. Sierra de las Nieves, n° 9
29410 Yunquera (Malaga)
Teléfono: 952 482 584
Categoria: 2 tenedores

Sierra de
g las Nieves
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Cuéntenos, ;como ha sido su vida desde su juventud hasta ahora?

Pues mi vida ha estado siempre muy mezclada al campo. Desde nifio me he ga-
nado la vida cuidando animales. Con tan sélo 8 aios empecé criando cochinos, tra-
bajo con el que gané mi primer sueldo, 3 duros al mes, que si lo pasamos al dinero
este que hay ahora (euro), vendria a ganar 1,10 € al ano. Después a la edad de 10
anos, el duefno de un cortijo, para quien trabajaba, me regal6 una cabra para que
fuera creando mi propio ganado, y llegué a sacar 83 cabras; lo que hizo que el patrén
se replanteara la situacién, viendo que cada vez me hacia con mas ejemplares... lle-
gamos al acuerdo de que mi piara de cabras seria de 60 cabezas, mas un sueldo de 3
pesetas al mes. Fue mas adelante cuando empecé a trabajar con mi propio ganado.
En definitiva, se puede decir que me he dedicado toda la vida al cuidado de los ani-
males. Tan solo estuve un afo en la escuela, donde tuve que aprender a leery a rezar
para hacer la comunién.

¢Puede contarnos como ha sido su forma de ganarse la vida principal y c6mo
se desarrollaba o en qué consistia?

Como he comentado antes, mi forma de ganarme la vida ha sido mayoritariamente
con el ganado. Desde muy temprana hora de la mafnana, salia a la sierra con las ca-
bras y echaba todo el dia con ellas, marcadndoles el camino y, por supuesto, la zona
donde podian comer. Mientras, en el corral tenia las cabras paridas con los chivitos.
Con esta actividad, ademas del dinero que ganaba con la venta de los chivos y la
leche, tenia para el consumo propio y ademas mi mujer elaboraba queso de cabray
lo vendia, con lo que se sacaba también un dinerillo.

¢Ha sido usted emigrante?

Si, he sido emigrante. Durante cuatro afos estuve yendo a Suiza a trabajar en Ios
jardines, 8 meses al afo.

iCree que la situacion que se esta viviendo en general y en los pueblos de la
Sierra de las Nieves actualmente es mejor o peor que cuando usted se vio obli-
gado a emigrar?

Ahora la situacion es peor, antes emigrdbamos pero encontrabamos trabajo, ahora
el panorama esta muy dificil, no hay trabajo por ninguna parte y el nivel de vida esta
muy alto.

Los cambios que se han producido en la sociedad de ahora respecto a la de
hace unos aiios, ;creen que han sido beneficiosos o por el contrario han signifi-
cado un retroceso?

Aunque se han vivido muy buenos afnos, a la larga los cambios han significado un
retroceso, de ahi la situacién que estamos viviendo ahora.

{Qué solucion le daria usted a los problemas y abandono por los que esta pa-
sando la agricultura, la ganaderia y las actividades tradicionales?

Yo pienso que el Gobierno deberia tomar cartas en el asunto para que bajen los
precios de los abonos... y por otro lado revalorizar los productos del campo. Asi la
gente le veria beneficios a la actividad del campo que hoy dia pasa por una mala
etapa.

iCree que el futuro de los jovenes de la Sierra de las Nieves pasa por recupe-
rar estas actividades?

Como la cosa no cambie, creo que si. Pero también contando, como he dicho antes,
con el apoyo del Gobierno a las actividades del campo.

A dia de hoy, ;sigue usted realizando alguna actividad de este tipo?

Pues la verdad es que si, aunque ya ha cambiado mucho la cosa, la pierna no me
permite salir a la sierra con el ganado, pero auin asi tengo 5 cabras, un par de ovejas y
gallinas, que me sirven de entretenimiento, porque es lo que me gusta; y parece que
cuando estoy aqui en el campo trapicheando, se me pone mejor la pierna.

T W o WO W ak
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6mo conocio6 usted la Sierra de las Nieves? Si nos referimos al

concepto actual que se esta promoviendo, fue a través de las per-

sonas del Ayuntamiento de Monda, donde resido desde la crea-
cién del proyecto. En cuando a la Sierra de las Nieves propiamente dicha,
fue en 1974 cuando llegué a Monda con la ola hippy y vi a lo lejos una
preciosa cima blanca, pregunté a unos vecinos y fueron ellos los que me
informaron.

Puede hacer una breve descripcién del pueblo donde vive.

Es un tipico pueblo tranquilo del interior que salié de su aislamiento
en cuanto se abri6 la carretera Coin - Marbella y que, al igual que los
demas pueblos de la comarca, cambié mucho con el ladrillazo salvaje.

{Qué aspectos valora mas de nuestra comarca? ;Piensa usted que
los extranjeros dan mas valor a estos aspectos que la propia pobla-
cion local?

Sigue siendo un pueblo econdmico para vivir, tranquilo, muy bien co-
municado, hasta internacionalmente gracias a la proximidad, 40 minutos
en coche, del aeropuerto de Malaga. Los vecinos del pueblo son comu-
nicativos y simpaticos con los forasteros, si uno lo desea puede integrarse
facilmente. Se disfruta de un agradable clima mediterraneo y no hay con-
taminacién medioambiental o casi nada. Estos son los aspectos que mds
valoro al igual que los demds “guiris”y que la gente del pueblo por haber
nacido en este entorno, no notan o ven normal.

{Qué diferencias y similitudes mas importantes encuentra usted
entre el estilo de vida de su lugar de origen y el de Sierra de las Nie-
ves?

Hoy por hoy con la globalizacién hay una misma fiebre de consumo'y
ahora de paranoia generalizada, pero aqui el sentido festivo sigue vivo.
El nivel de concienciacion civica y el nivel de cultura general basica es
mas alto en Francia pero se va nivelando por abajo desgraciadamente.

iCree usted que los vecinos de la Sierra son hospitalarios? Puede
poner algun ejemplo de alguna experiencia de las que mas le haya
llamado la atencion.

Si, son hospitalarios pero es una caracteristica andaluza y mas antes
que ahora. Bien se sabe que cuando uno mas tiene, mas le duele com-
partir. Una experiencia que me llamé mucho la atencién era que cuando
algin amigo mio llegaba a Monda y no sabia donde vivia, la gente los
acompanaba hasta mi casa. También me iba a trabajar tranquila cuando
entonces no habia teléfonos méviles ni guarderias porque naturalmente
los vecinos se encargaban de mis hijos.

{Qué piensa usted que le falta a la Sierra de las Nieves para ser un
territorio de futuro?

Para ser un territorio de futuro teniendo ya las infraestructuras que
posee y el potencial climatico y de no contaminacion, le falta que pase
la crisis econdmica internacional si nos referimos a un futuro econémico
(empleo, crecimiento...) asi que animo, constancia y a preservar el po-
tencial que tenemos.

{Realiza usted alguna actividad tradicional de la Sierra (artesania,

FRANGCOISE GAUTIER

Alias ‘Paca La Francesa’

Empleada del hogar
Francia, Normandia, Quettreville

agricultura, ganaderia?

Vivo en el campo y tengo un huertecito de toda la vida que ahora se
denomina ecolégico.

{Qué platos de nuestra gastronomia prefiere degustar?

Un desayuno con tostadas de pan cateto y aceite de oliva, un puchero,
un gazpacho, un gazpachuelo y una cazuela con bacalao en el campo
hecha con lefa.

{Qué resaltaria del trato personal y del servicio recibido en los
restaurantes o bares locales?

Resaltaria aqui'y en cualquier otra parte un trato educado, amable y que
en la cuenta no te tomen por tonto.

¢Cual o cuales son las fiestas singulares que conoce y que mas le
gustan de la Sierra de las Nieves?

Salvo la de la harina de Tolox y la sopa de los siete ramales, creo haber
estado en todas las fiestas y ferias y me gustaban las primeras “luna mora”
cuando no habia tanta gente tanto en Guaro como Carratraca por el pe-
culiar ambiente de la luz de las velas.

“Los vecinos de Monda son
comunicativos y simpaticos con los
forasteros, si uno Lo desea puede
integrarse facilmente”




IMAGENES PARA EL RECUERDO

Autor: Ana Maria Zambrana
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RECETA GASTRONOMICA
TORTA DE ACEITE (ISTAN)

9ryreaﬁenfex:
La Sierra se ha puesto blanca % [ Aceite,

Los que veianya no ven Matalauva (anis en  grano).
De los muchos quedan pocos

Y de los dos han vuelto tres. Canel,
(Un viejo) 1 Cta, Bicarbonato,

Almendras molidns.
REFRAN (MONDA) Nueces.

En marzo un pan y un “peazo”. (Posible explicacion: los jornaleros Wufm’mcoyy azicar para adormar.
que iban al campo, llevaban un trozo de pan extra para que el
dueno de las tierras les preparase la sopa tipica mondena. También
posiblemente porque en marzo los dias comienzan a ser mas largos. femﬁ/ﬂ/ﬂ'
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LA“QUEMA DE JUDAS’

~

EN EL BURGO.

sobre el pecado.

- AGDR Sierra de las Nieves: 952 48 28 21
- Mancomunidad de Municipios de la
Sierra de las Nieves: 952 456 153

- Centros de Informacion y Atencion al
Visitante:

Alogaina: 699 859 740

Casarabonela: 952 456 053

Guaro: 952 457 812

El Burgo: 685 605 671

Ojén: 646 277 102

Monda: 952 457 069

Tolox: 952 487 097

Yunquera: 951 774 525 A Sierra de
Istdn: 687 677 121 CDLITTES

El Domingo de Resurreccion cobra en El Burgo un interés especial con la “Quema de Judas’,
una tradicion que afio tras aflo acoge a mayor numero de visitantes, reconocida como Fiesta
de Interés Turistico Andaluz. Este peculiar acto que celebran los burguefios tiene su origen a
principios de los afios cuarenta, cuando el parroco de la localidad decidié hacer un mufieco
de trapo y quemarlo en la plaza del pueblo, simbolizando la desaparicién de los malos au-
gurios del afio y dando la bienvenida a la nueva etapa. Esta tradicién ha ido sufriendo cam-
bios a lo largo de los afios, lo que en sus origenes era un mufeco de trapo del tamafo de
una persona, ahora se nos muestra como un muneco de 7 metros de altura repleto de pdl-
vora. Cada afo el“judas” representa a algun personaje publico que se considere que haya
actuado mal durante el afo. Este dia por la mafana sale en procesién la imagen de la Virgen
de la Medalla Milagrosa y el Corazén de Jesus, y a las doce del mediodia se encuentra con la
imagen de Judas en la Plaza de Abajo. Es entonces cuando entre tracas y fuegos de artificio
arde el mufeco de trapo, mientras el pueblo festeja la Resurreccién de Cristo y el triunfo

- Ayuntamientos:
Alogaina: 952 480 013
Casarabonela: 952 456 561
El Burgo: 952 160 002
Guaro: 952 457 573

Istan: 952 869 603

Monda: 952 457 069

0Ojén: 952 881 003

Tolox: 952 487 097
YUnquera: 952 482 609
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