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AGROTURISMO / AGROTOURISM

En la Sierra de las Nieves, aún perduran vivas 
actividades tradicionales vinculadas a la agricultura 
y la ganadería que a través del agroturismo te invi-
tamos a conocer. El visitante tiene  la oportunidad 
de participar y descubrir actividades tradiciona-
les en explotaciones agroganaderas que pueden 
ofrecer alojamiento, restauración, degustación de 
productos típicos, talleres para descubrir la forma 
de cultivar, criar ganado, conservar productos, etc., 
estas experiencias contribuyen a la valorización de 
los recursos agrarios y ganaderos, la conservación 
de la biodiversidad, el paisaje, las tradiciones y la 
gastronomía de la Sierra de las Nieves.

Vive el agroturismo, una excepcional forma de apren-
der haciendo turismo. Esta es nuestra propuesta:

In the Sierra de las Nieves, still remain 
alive traditional activities related to agriculture 
and livestock farming that we invite you  to 
know through the agrotourism. Visitor has the 
opportunity to participate and discover traditional 
activities in agro livestock farm, which can 
provide accommodation, catering, tasting of 
typical products, workshops to discover the way 
to cultivate, raise cattle, conservation products, 
etc., these experiences contribute to the recovery 
of agricultural and livestock resources, the 
conservation of biodiversity, landscape, traditions 
and gastronomy of the Sierra de las Nieves.

Live agrotourism, an exceptional way to learn 
making tourism. This is our suggestion:

Olives HarvestingRecolección de Aceitunas
El aceite de oliva es un producto milenario que 

desde  fenicios y romanos es el ingrediente principal 
de la  dieta mediterránea. Os proponemos compartir 
con un agricultor la experiencia de recolectar 
aceituna con el método tradicional llamado “vareo”, 
que consiste en golpear con una vara  las ramas del 
olivo hasta que la aceituna cae sobre una lona que 
recubre  la periferia del árbol,  además el agricultor, 
irá introduciéndonos en el interesante mundo  del 
olivar y las distintas actividades relacionadas con el 
olivo: recogida de aceitunas, poda, arado, floración, 
injerta, etc. Opcionalmente, podremos visitar una 
almazara tradicional, disfrutar de un desayuno 
típico, talleres de jabón, etc. 

Olive oil is an age-old product that from 
Phoenicians and Romans is the main ingredient of 
the Mediterranean diet. We invite you to share the 
experience of harvesting olives with the traditional 
method called “shaking”, which consists of hitting 
the olive branches with a stick until the olive falls 
on a canvas covering the periphery of the tree, also 
farmer, will be introducing us in the interesting 
world of olive trees and various activities related 
to the olive tree: collection of olives, pruning, 
flowering, grafting, plowing, etc. Optionally, you 
can visit a traditional olive oil mill, enjoy a typical 
breakfast, workshops of soap, etc.

Arte de Mis Manos
Tel.: +34 647 154 024 - www.artedemismanos.com

Empresas que ofrecen la actividad: Companies that offer the activity:

Reservas con 48 horas de antelación / Reservations 48 hours in advance

Aventúrate Sierra de las Nieves
Tel.: +34 634 854 641 - www.aventuratesierradelasnieves.es

Casa Guajar
Tel.: +34 626 018 228 - ww.casaguajar.es

Camping Loma Taivilla
Tel.: +34 670 567 607 - www.lomataivilla.com

Beegardenmalaga
Tel.: +34 653 283 209 - www.beegardenmalaga.com

Squaretravel
Tel.: +34 952 16 02 32 - www.squaretravel.es


